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КОНВЕКЦИОННЫЕ ХЛЕБОПЕКАРНЫЕ 
ПЕЧИ EKF 

Конвекционная хлебопекарная печь Tecnoeka 

EKF 464 D 

Технические характеристики: 

Бренд       Tecnoeka 
Вместимость, противней 40x60 см   4 
Количество уровней        4 
Материал корпуса      Нержавеющая сталь 
Мощность (Вт)       3 400 
Напряжение (В)       220 
Тип нагрева       Электрический нагрев 
Тип направляющих              600х400 
Тип парообразования         Непрямой впрыск 
Тип управления      Электронное управление 
Длина (мм)       784 
Ширина (мм)      752 
Высота (мм)       634 

Описание 

Конвекционная печь EKF 464 D от итальянского производителя TECNOEKA является 

хорошим инструментом профессионального пекаря, которому необходимо малогабаритное 

оборудование с 4 уровнями 600х400. Система непрямого парообразования обеспечивает 

выделение пара, благодаря которому возможна выпечка высококачественных 

хлебобулочных изделий с более хрустящей корочкой. 2 мощных однонаправленных 
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вентилятора обеспечивают постоянный обдув и гарантируют пропекание всех изделий на 

каждом противне. Электронная панель управления проста в освоении, крайне надежна, 

функциональна и максимально упрощает рабочий процесс. Особенно подходит для 

приготовления снэков. Откидная дверца упрощает доступ к загрузке и выгрузке противней. 

Совместима с расстойками Teknoeka EKL864 (R). 

 

 

Конвекционная хлебопекарная печь Tecnoeka  

EKF 464 
 

 
Технические характеристики: 
 
Бренд                                        Tecnoeka 
Количество уровней                4 
Материал корпуса                   Нержавеющая сталь 
Тип управления                        Электромеханическое управление 
Длина (мм)                                784 
Ширина (мм)                              752 
Высота (мм)                               634 
 
Описание 
 
  

Конвекционная печь EKF 464 от итальянского производителя TECNOEKA является хорошим 

инструментом профессионального пекаря, которому необходимо малогабаритное 

оборудование с 4 уровнями 600x400. Два мощных однонаправленных вентилятора 

обеспечивают равномерный обдув и гарантируют равномерное пропекание всех изделий на 

каждом противне, а система непрямого парообразования - сочность продукта и 

воздушность. Электромеханическая панель управления проста в освоении, крайне надежна 

и ремонтопригодна. Подходит для выпекания мелкоштучных изделий. Откидная дверца 

упрощает доступ к загрузке и выгрузке противней. Совместима с расстойками Teknoeka 

EKL864 (R). 

 

 

Конвекционная хлебопекарная печь Tecnoeka  

EKF 464 D UD 
 
 



 
Технические характеристики: 
 
Бренд                                                       Tecnoeka 
Вместимость, противней 40x60 см        4 
Количество уровней                                4 
Материал корпуса                                   Нержавеющая сталь 
Мощность (Вт)                                         6 400 
Напряжение (В)                                      380 
Тип нагрева                                             Электрический нагрев 
Тип направляющих                                 600х400 
Тип парообразования                             Инжекторный 
Тип управления                                       Электронное управление 
Длина (мм)                                               784 
Ширина (мм)                                            752 
Высота (мм)                                             634 
 
Описание 
  

Конвекционная печь EKF 464 D UD от итальянского производителя TECNOEKA является 

хорошим инструментом профессионального пекаря, которому необходимо малогабаритное 

оборудование с 4 уровнями 600х400. Регулируемая инжекторная система парообразования 

обеспечивает дозированное выделение пара, благодаря которому возможна выпечка 

высококачественных хлебобулочных изделий с глянцевой корочкой. 2 мощных 

разнонаправленных вентилятора обеспечивают равномерный обдув и гарантируют 

равномерное пропекание всех изделий на каждом противне. Электронная панель 

управления проста в освоении, крайне надежна, функциональна и максимально упрощает 

рабочий процесс. Подходит выпечки широкого ассортимента изделий. Откидная дверца 

упрощает доступ к загрузке и выгрузке противней. Совместима с расстойками Teknoeka 

EKL864 (R). 

 

 

Конвекционная хлебопекарная печь Tecnoeka  

EKF 464 P 
 
 



 
Технические характеристики: 
 
Бренд                                                       Tecnoeka 
Вместимость, противней 40x60 см        4 
Количество уровней                                4 
Материал корпуса                                   Нержавеющая сталь 
Мощность (Вт)                                          6 200 
Напряжение (В)                                        380 
Тип нагрева                                              Электрический нагрев 
Тип направляющих                                  600х400 
Тип парообразования                              Отсутствует 
Тип управления                                        Электромеханическое управление 
Длина (мм)                                               784 
Ширина (мм)                                             774 
Высота (мм)                                              634 
 
Описание 
  

Конвекционная печь EKF 464 P от итальянского производителя TECNOEKA является 

многофункциональным инструментом профессионального пекаря, которому необходимо 

малогабаритное оборудование с 4 уровнями и стандартными противнями 600х400. С 

мощным разнонаправленным вентилятором данная печь гарантирует постоянную 

циркуляцию горячего воздуха. Электромеханическая панель управления проста в освоении, 

крайне надежна и ремонтопригодна. Подходит для выпекания кондитерских изделий, хлеба 

и маленьких тортиков. Откидная дверца упрощает доступ к загрузке и выгрузке противней. 

Совместима с расстойками Teknoeka EKL864 (R). 
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